(auy, Menus du 18 au 24 aoit 2025

RESTAURATION

lundi mardi “o \l mercredi Jjeudi vendredi
18 aodit 2025 19 aolit 2025 wé“ 20 aolit 2025 21 aolit 2025 22 aolit 2025
EGE
Entrée Macledome = Paté de foie s dur.s, Pizza 3 fromages Salade verte
de légumes mayonnaise
s/viande, s/porc,
végétarien : Betteraves
BIO vinaigrette
<5 <5 < k/
= F=/ - ES F=/ - = = - =
i Pavé de hoki = : 2 Poulet Boules d'agneau
Plat principal Gratin de volaille Samossas aux légumes g !
sauce estragon sauce aigre douce sauce aux olives
s/viande, végétarien : s/viande, végétarien : : PN
2 . s/viande, végétarien :
Galette de legumes Galette boulgour pois 2
: : - Galette lentilles
verts et Gratin de chiches sauce aigre
boulgour sauce tomate
courgettes douce
= = = ok Pommes de terress
Accompagnement Boulgour e aux courgettes o Tomates en salade Carottes pers:llee? ris‘:) IéZs 2
a7 (Y (Y a7
i\¢e4 Lait™” [ Lait = Lo 2
: «< Bleu d'Auvergne L“; Yaourt Y Vache qui m (x> Biiche du Pilat st m
Fromage/Laltage 4% Aop3ia coupe m <% nature BIO .@ rit BIO 1“ a la coupe 6 Pouda B0
@ Fruit de ; : @ Fruit de Tarte grillée
Desse = : P Fruit d < . :
A @& saison BIO m kb ekl S il #%& saison BIO m abricots
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
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Menus du 25 au 31 aoit 2025
@\

BARBOTEU
RESTAURATION

lundi mardi mercredi 6 Y Jjeudi vendredi
25 aolit 2025 26 aolit 2025 27 aolit 2025 veee™ 28 aolit 2025 29 aolit 2025
o ~ wrons = <
Entrée Tomates cerise = Melon BIO m Pomn_res d_e‘ temre Cakepolvions = Bgtt(leraves
,g Printaniére mozza vinaigrette
< AN DT
_ = * RE I
Plat principal Cordon bleu de volaille S.te,‘?k I.1ache Po_lss_on P e{ne Tortilla Courgette farcie
a l'italienne plein filet, citron
s/viande, végétarien : S, Yoo ?ta”?n ? s/viande, végétarien :
, Steak végétal a A
Crousti fromage S Omelette Napolitaine
l'italienne
Accompagnement Fatgan = Rl ® CADH Beul Petits pois au 'us§ Semoule =
pag f“ + Emmental rapé crémeuse béchamel P J
‘ (ot Y
: “7,  Camembert [ Blichette vache 15 m = Tomme grise ﬂvﬂ‘ AR 4
Fromage / Laitage frossS 3 i" Chanteneige BIO i v . Saint Paulin BIO m
a la coupe wchévre a la coupe {ﬁ g a la coupe Yy
: ; . Créme dessert L ; @ Fruit de - ;
wlt
Dessert Fruit de saison j{; vanille BIO Fruit de saison ‘b! deor BlO AB Eclair chocolat
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
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